


Mareeji breakfast set
Eggs of choice
(Omelette, scrambled, poached, fried)
sausage & bacon 

Eggs benedict
smoked salmon, avocado,
homemade hollandaise sauce, 
your choice of side dish :
house salad/fried potato wedges

avocado & egg

with butter & homemade jam

your choice of side dish :
house salad/
fried potato wedges

Smoked salmon toast
scrambled egg, cream cheese,
your choice of side dish :
house salad/
fried potato wedges

Grilled cheese sandwich
with marinara sauce,
your choice of side dish :
house salad/
fried potato wedges

ALL DAY BREAKFAST

Quesadilla
chicken/beef
served with tomato salsa

Chicken satay wrap

Smoked salmon 

Spinach tru���e & cheese 
Ham & cheese

Mexican chicken

Spinach & cheese
Italian chicken pesto
6-hour braised beef

Sausage
Bacon
Bread

Golden butter

Khai Kra Tha
Fried eggs in a pan, minced pork,
chinese sausage, thai pork sausage.

95

0325

170/180



ขนมปังหน้าหม ู 
Deep fried minced pork toast 
Served with Thai cucumber relish

150 150

150

150

APPETIZER

ยาํใบชะครามซีฟู้ด
Cha-kram leaves spicy salad
with seafood

190

พะแนงเนื�อน่องลาย เสิรฟ์คู่แป้งโรตี



Braised Pork Ribs 240

180

250

in spiced sauce

ซี่โครงหมูตุ๋น ในซอสเครื่องเทศ

Stir fried okra with shimp 190
กระเจี�ยบผดักุ้งสด

A rare treat in today's culinary landscape,
our traditional beef curry features tender 
and fragrant beef ribs, slow-stewed in
a rich broth.  Served with vibrant three-colored 
chili peppers for a perfect balance of ��avors.

SPECIAL

Stewed beef
in turmeric green curry 

แกงระแวงเนื�อเปื� อย
แกงโบราณ ซึ �งหาทานไดย้ากในปัจจบุนั เชฟไดนํ้าสว่นของ

เนื�อรอ่งซี �โครง มาตุ๋นในนํ�าแกงจนเปื�อย หอมนุ่ม

เสริฟ์พรอ้มพรกิชี�ฟ้าสามส ีทานคูก่นัไดอ้ยา่งลงตวั

Tender Paco-fern, Stir-fried to perfection
to preserve its natural sweetness and crispness,
topped with crispy dried shrimp from
the Andaman Sea. A harmonious blend
of ��avors that will tantalize your taste buds.

Stir fried Paco fern
with crispy dried shrimp

ผดัผกักดูกุ้งเสียบ 
เชฟนําผกักดู ซึ �งมคีณุคา่ทางอาหารสงู มาผดัดว้ยไฟแรงในเวลาสั �นๆ

เพื �อคงความหวาน กรอบ และรกัษาคณุคา่ทางอาหาร

โรยหน้าดว้ยกุง้เสยีบหอมๆ วตัถุดบิชั �นเยี �ยม จากทะเลอนัดามนั 

ทาํใหส้ว่นผสมทกุอยา่งในจานนี�เขา้กนั และน่าลิ�มลอง

0325



แกงคั �วใบชะคราม
Southern style curry
with cha-kram leaves
ปลาทู (Mackerel) 150

กุ้ง (Shrimp) 180

MAIN

with duck eggs

170พะโล้กระดกูหมู
Pork spare ribs in ��ve spices stew

ต้มยาํกุ้งนํ�าใส

หมึกผดัซอสกะปิ

Stir fried squid with shrimp paste sauce

Tom yum kung (clear soup)
210

แกงส้มใต้ปลากะพง
ไหลบวั/ยอดมะพราวออน
Southern spicy yellow curry 
with seabass, lotus stem or young coconut shoot 

220

190เนื�อตุ๋นต้นตาํรบัเมืองเพชร
Braised beef Phetchaburi style

ปลากะพงทอดนํ�าปลา 
Deep fried seabass with ��sh sauce
served with fresh mango salad 

220

ปลากะพง/กุ้ง ทอดราดพริกสด
Deep fried seabass ��llet/shrimp 
in shallot & chilli sauce

220

แกงคั �วพริกซี�โครงหมกูบัไข่ต้ม 
Pork spare ribs in southern
style curry served with boiled egg

150

with cha-om

วุน้เส้นผดัชะอมกุ้ง
Stir fried shrimp & glass noodles

190

หมผูดัเคยฉลู
Stir fried pork
with salted shrimp paste

180

หมสูามชั �นทอดนํ�าปลา
Deep fried pork belly
with ��sh sauce

150

140/150/180ผดักะเพราป่า หม,ู ไก่/เนื�อ
/หมึก, กุง้
Stir fried holy basil pork, chicken/beef  
/squid, shrimp

150/160คั �วกลิ�ง หม/ูเนื�อ
Stir fried pork/beef
with spicy southern style curry paste

with galangal & chilli

160หมสูบัคั �วชะอมและกะปิเกาะลิบง
Wok fried minced pork 
with cha-om & shrimp from Libong island 

จานนีป้รงุจากทกุสวนของหมกึทัง้ตวั หมกึทีหั่น่เปนวง
และสวนหนวด นาํมาผดักับซอสกะป ซึง่เชฟไดคดัสรร
กะปอยางดีจากคลองโคน มคีวามหอมโดดเดน
และไมเคม็จนเกินไปนาํมาเคีย่วกับนํา้ตาลมะพราว
หอมแดง ผดักับตนหอม เพือ่เพิม่มติขิองกลิน่และสมัผสั

Quality shrimp paste from Klong Khone,
Samut Songkhram & other secret ingredients were cooking
down to this special sauce. Fresh squid was silced &
stir fried, the result is just right!



MAIN
140ยอดมะพร้าวผดัพริกสดหมสูบั

Stir fried minced pork  
with young coconut shoot & chilli

ผดัผกัโขม
Stir fried spinach with garlic

120

ใบชะครามผดัไข่
Stir fried Cha-kram leaves
with egg

120

Our chef begins by roasting succulent beef cheeks
to seal in their natural juices, then braises them for
six hours in a rich red wine reduction. The result?
Unparalleled tenderness, a depth of ��avor that
melts in your mouth.

220สตวูแ์ก้มววัตุ๋นไวน์แดง
Red wine braised beef cheek stew 

แซลมอนย่าง ครีมซอสมะขาม
Pan seared salmon ��llet
with signature tamarind cream sauce
Our chef makes sure the salmon ��llet is well  
cooked and the skin is still crispy. The sauce 
is the reduction of preserved tamarind
(very important ingredient for Thai cuisine)
and cream. Served with buttered vegetables  
& boiled job’s tears.

320

190สตวูไ์ก่
Chicken stew

220สเตก็ปลากะพง
Pan seared seabass 
with spinach, caramelized onion 
& quinoa

20ไข่ดาว
Fried egg

25ข้าวหอมมะลิ
Jasmine rice

190ไหลบวัผดักุ้ง
Stir fried shrimp & lotus stem

180ไข่เจียวฟกูุ้งสบั
Thai style ��u�fy omelette
with minced shrimp

0325



SINGLE DISH

180ผดัไทยกุ้งสด
เสนจันทคัดพิเศษผัดเขากับผัดไทยสูตรสับปะรดแบบฉบับ
เพชรบุรี ใหรสชาติหอมหวาน กลมกลอม เสิรฟคูกับกุงทะเล
และเครื่องเคียงถั่วลิสงปนและถั่วงอก

Pad Thai Phetchaburi style
with shrimp
Specially selected rice noodles stir fried 
with Phetchaburi style Pad thai sauce which
is unique because of its ingredients, local
pineapple. This dish served with shrimp,
crushed peanut and bean sprout.

ข้าวคั �วไข่/หม,ู ไก่/

เนื�อ/หมึก, กุ้ง
Wok fried rice/pork, chicken/ 

with duck egg

ข้าวราดคั �วกลิ�งหม/ูเนื�อ
Stir fried pork/beef
with spicy southern style curry paste

ข้าวราดกะเพราป่า

Stir fried holy basil pork, chicken/

หม,ู ไก่/ เนื�อ/หมึก, กุ้ง

beef/squid, shrimp

beef/squid, shrimp

with galangal & chilli
ข้าวหน้าไก่ตะไคร้
Grilled lemongrass chicken
with dried chilli dipping sauce

90(V)/120
130/160

130/140

130

130

130 120/130/160ข้าวไข่ขยี�นํ�าพริกกากหมู
Scrambled egg with spicy 
crispy pork belly

ข้าวต้มทรงเครื�อง
หม/ูกุ้ง, ปลากะพง

เครื �องขา้วตม้ผดักบักุง้แหง้และปลาหมกึแหง้

Boiled rice with pork/shrimp, seabass
contains dried shrimp & squid

ข้าวหน้าไก่สะเตะ๊
Chicken satay 

ข้าวผดัปลาทู
Fried rice with mackerel 
with Thai herbs

120/160 130

with Thai cucumber relish

Served with rice



SALAD

Cumberland sausage salad 
with balsamic glaze

180

220

180Mareeji refreshing salad

Smoked salmon salad
with caesar style dressing

220Sauteed prawn salad
with balsamic glaze

Pumpkin Mushroom tru���e oil160 160 160Tomato cream

Marinara (V) with shrimp 190/290
220

Alfredo (V) 
with chicken

190
240

190
290

Pink sauce (V) 
with smoked salmon 

Carbonara 220
190Agilo e oilo Bolognese

SOUP

PASTA

Baby spinach, berry jelly, orange,
coated cashew nuts, honey orange dressing

0325


